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Q B EDITION SPECIALE PAQUES

Nos entrées froides

-~ LExcellent ...un régal...a la volaille, maigre de porc, foie gras et champignons ..... 6.30 €
l/ Le Paté en crolite Pascal comme le veux la tradition avec son GeufinCIUS.............occvooevveesciee.. 550 €
'/ La terrine de légumes printaniére et son coulis tomates fraiches........................... 520 €
l// L’artichaut farci au foie gras de canard, en étoile, sa petite roquette et sa vinaigrette
aux parfums de balsamiqUe......................oooooo oo 780 €
‘ La terrine de foie gras de canard maison...............ccocccoovvvvcieonnn... latrde60gr..... 12.50 €
Nos et ride e poison - | [Tses
p Les classiques i
La coquille de Saumon frais sur une macédoine de légumes de saison 6.60 € o ) .
La1/2 Iangouste (environ 300 grs) macédoine de légumes de saison. ... au cours La bouchée a la reine au ris de veau................ccccooevii 7.80 €
. . . La coquille St Jacques maison de tradition......................... 9.20 €
Les te['['mes dﬁ p[]]SS(]]] dg Pﬂ(llles.... les (N0 ar Les maxi escargots de Bourgogne pur beurre ...............  10.80 €
La terrine aux 3 saumons et ses fines herbes............... 750 € '
4La hure de saumon et cabillaud aux segments de citron jaune ..... 6.80 € uuelques e“trees pﬂSCaIeS"" b part
Z Le croque monsieur au saumon fumé fagon Bastien...........  8.80 €
Qﬂel(lllﬁs entrées pﬂSCﬂlﬂS.... . | Coulibiac de saumon frais de Norvége a notre fagon, a1z
_ . _ L piéce 7 CrME AOSEIIlE. ..o 1280 €
e Shr DUl e Smulsion, tes 47 4 | || Caguelon de gnocehis fras au parfum de trffes, jus e
7 Latrilogie 4 notre fagon de turbot, bar et langouste et volaile creme et pefit it dépinards au DUITe frals.................... 10.80 €
SeS grains de Caviar....................ococooi 9.20€ e

= & Les asperges de St Etienne

Tartare de bar en fraicheur, parfum exotique et fruits de

| , P a au Temple Blanches ou

A PASSION ... 780€ violettes accompagnées de

(Gateau d’agneau a la printaniére, trompeties et petits pois marai- i 5
I g _ p , trompettes et petits pois maraf 8.80 € g [eur sauce mousseline préte au cours
| cher, cubes de foie gras de €anard ..............coooiiiiiiiiiiii . achauffer..........ccoooeinnn

Nos poissons chauds ..., Nos viandes chaudes ...,

par pers

Dos de saumon  (de Norvege) et son coulis au pesto, cour Volaille de champagne  'ancienne, sauce forestiére, tombee de par pers
gettes poélées a I'huile d'olive et persillade...........ooovveiiniiiiniiis 9.20€ champignons forestiers et ballotin de haricots verts craquants....................... 13.20 €
Noix de St Jacques de la baie de Seine et les gambas aux cepes Gigotin d'agneau francais, jus au romarin, légumes de

Sauce au Noilly et petits [BGUMES ........vvvvvveeieiiiiieiie e 19.20 € printemps (asperges, févettes, pois gourmands et pousses d'épinards)........ 14.80 €
Turbot sauce aux morilles, tombée de chanterelles , champignons de Confit de 8 heures de paleron de veau, foie gras poélé,

Paris BETOMPEHES. .. ++e et 17.80 € accompagnés de pommes grenaille aux asperges de région........................ 17.80 €

NOtl'e desse]'t de Pﬁques ‘l ‘l ‘l l D Le Giteau inéividuel 6.60 €

L'ceuf de Paques Babylone :

Biscuit sablé breton, marmelade de framboises, biscuit a la cuillere, ganache framboise, ga-
nache montée au yaourt, nappage framboise e petits décors en chocolat blanc ou ceuf de
Paques .

Le Gateau pour 6 personnes 38.00 €




